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WYMAGANIA OGOLNE DOTYGZAGE MIEJSC

ROZDZIALU | PAKOWANIA SRODKOW SPOZYWCZYCH
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KONIECZNOSC POSIADANIA DECYZJI WYDANEJ PRZEZ PIS.
KONIECZNOSC POSIADANIA ORZECZEN DO CELOW SANITARNO-EPIDEMIOLOGICZNYCH.

KONIECZNOSC ZACHOWANIA WEASCIWYCH WARUNKOW HIGIENY PODCZAS OBROTU
ZYWNOSCIA.

NALEZY ZWROCIC SZCZEGOLNA UWAGE NA OBROT ODKRYTYMI SRODKAMI SPOZYWCZYMI
A W PRZYPADKU BRAKU ODPOWIEDNICH WARUNKOW, NALEZY ODSTAPIC OD OBROTU
TAKIMI PRODUKTAMI.

KATEGORYCZNIE ZABRONIONE JEST PROWADZENIE OBROTU PRZETERMINOWANYMI
SRODKAMI SPOZYWCZYMI.

NALEZY PAMIETAC, ZE BEZPIECZENSTWO JEST NADRZEDNE A CHEC NIESIENIA POMOCY
POTRZEBUJACYM NIE MOZE BYC USPRAWIEDLIWIENIEM DLA tAMANIA ZASAD BEZPIECZENSTWA
OKRESLONYCH PRZEPISAMI. NIE MOZEMY SPROWADZAC KOLEJNEGO ZAGROZENIA NA
POTRZEBUJACYCH.

ZA BEZPIECZENSTWO DYSTRYBUOWANEJ ZYWNOSCI ODPOWIADA OSOBA
ZARZADZAJACA ORGANIZACJA PROWADZACA OBROT ZYWNOSCIA.
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI:

zycia lub zdrowia wielu os6b albo dla mienia w wielkich
rozmiarach:
2) wyrabiajgc lub wprowadzajgc do obrotu szkodliwe dla
zdrowia substancje, srodki spozywcze lub inne artykuty
powszechnego uzytku lub tez srodki farmaceutyczne nie
odpowiadajgce obowigzujagcym warunkom jakosci,

podlega karze pozbawienia wolnosci od 6 miesiecy do lat 8

z Art. 165. § 1. (K.K.) Kto sprowadza niebezpieczenstwo dla

g
SN
TN



N 9 O AN O N =

KONTROLA SRODKOW SPOZYWCZYCH
NA ETAPIE PRZYJECIA

TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA / DATA MINIMALNEJ TRWALOSCI.

OZNAKOWANIE OPAKOWAN.

SZCZELNOSC OPAKOWAN.

CZYSTOSC OPAKOWAN.
BRAK SLADOW ODDZIALYWANIA NA PRODUKT.

BRAK SLADOW ROZMROZENIA.

TEMPERATURA PRODUKTOW.

N



1 TERMIN PRZYDATNOSCI ,
A DATA MINIMALNEJ TRWAtOSCI

Termin przydatnosci do spozycia — termin, po
uptywie ktérego srodek spozywczy traci
przydatnos¢ do spozycia; termin ten jest podawany
w przypadku srodkéw spozywczych nietrwatych
mikrobiologicznie, tatwo psujagcych sige; data
powinna by¢ poprzedzona okresleniem ,nalezy
spozy¢ do”.




DATA MINIMALNE)
TRWALOSCI

Data, do ktorej prawidtowo przechowywany
srodek spozywczy zachowuje swoje
wtasciwosci; data powinna by¢ poprzedzona
okresleniem ,najlepiej spozy¢ przed” albo
okresleniem ,najlepiej spozy¢ przed
koncem”.
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4 OZNAKOWANIE
//////)) DOSTARCZANYCH SRODKOW

SPOZYWCZYCH REGULUIJE

Rozporzgdzenie Ministra rolnictwa i Rozwoju
wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie
znakowania srodkéw spozywczych.




ROZDIZIAL 2 § 2.1

Opakowany srodek spozywczy znakuje sie podajac, co
nhajmniej nastepujgce informacje:
* Nazwe srodka spozywczego.
- Dane dotyczgce sktadnikéw wystepujgcych w srodku
spozywczym.
- Date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do
spozycia.
- Sposob przygotowania lub stosowania, jezeli brak tej
informacji mégtby spowodowacé¢ niewtasciwe
postepowanie ze sSrodkiem spozywczym.




ROZDIZIAL 2 § 2.1

* Dane identyfikujgce: osobe fizyczng, osobe prawng albo
jednostke organizacyjng nie posiadajgcg osobowosci
prawnej, ktora:

— Produkuje lub paczkuje srodki spozywcze lub

— Wprowadza srodki spozywcze do obrotu,

—Miejsce albo zrédto pochodzenia, w przypadku gdy brak tej
informacji mégtby wprowadzié¢ konsumenta w btad.

« Zawartosé netto lub liczbe sztuk opakowanego srodka
spozywczego.




* Warunki przechowywania.

* Oznaczenie partii produkcyjnej.

 Klase jakosci.

- Opakowanie ponizej 10 cm2.

- Nazwa sSrodka spozywczego.

- Data minimalnej trwatosci albo

« Zawartos¢é netto lub liczbe sztuk opakowanego sSrodka
spozywczego.
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JAK SPRAWDIZIC =

TEMPERATURE PRODUKTU?
Kontrola wewnatrz produktu Kontrola na zewnatrz produktu




7 ,
TEMPERATURY PRODUKTOW PRZY
DOSTAWIE | PODCZAS MAGAZYNOWANIA

790%?

MROZONE CHLODZONE MIESO PODROBY RYBY SWIEZE POZOSTALE %

PONIZEJ OD 1 DO 4C MIELONE OD 1 DO 3C OD -1DO1C DO 20 C
-18 C oD
1DO 2 C




KONIECZNOSC ZACHOWANIA “EANCUCHA”
CHEODNICZEGO

NALEZY PAMIETAC, ZE NIE WIEMY CO DZIA+O SIE Z PRODUKTEM PRZED JEGO
DOSTAWA.

ZAKAZ POZOSTAWIANIA SRODKOW SPOZYWCZYCH POZA WARUNKAMI| CHLODNICZYM]
| MROZNICZYMI.

KONIECZNOSC JAK NAJSZYBSZEGO PRZEMIESZCZENIA SRODKOW SPOZYWCZYCH Z
SAMOCHODU DO URZADZEN CHLODNICZYCH | MROZNICZYCH.

KONIECZNE SKROCENIE CZASU PRZEBYWANIA PRODUKTOW POZA URZADZENIAMI
CHLODNICZYMI PODCZAS ICH ROZDZIALtU | PAKOWANIA.

ZAPEWNIENIE WEASCIWYCH WARUNKOW NA CZAS TRANSPORTU DO ODBIORCY LUB
UDOSTEPNIENIE DO ODBIORCOM POJEMNIKOW TERMOIZOLACYJNYCH.



ZASADY PRZECHOWYWANIA SRODKOW

Rozdzielne
przechowywanie
ze wzgledu na
stopien czystosci
opakowan

Gora czyste, dot

o — brudne
\\;\\

SPOZYWCZYCH

Gora suche, dot
srodki spozywcze
z ktérych moze cos
wyciec lub, ktoére
mozna rozlaé

Szczelne
pakowanie

Zakaz
przechowywania
bezposrednio na

potkach i na
podtodze

Zasada FE-FO

A\



LASADA FE-FO

PIERWSZE TRACI WAZNOSC - PIERWSZE WYCHODZI




NIE WYMAGA
DODATKOWEGO
NAKLADU PRACY

(ZNAKOWANIE

SRODKOW
SPOZYWCZYCH)

LASADA FE-FO

W BRANZY SPOZYWGCZE]
JEST ZAWSZE
NADRZEDNA WOBEC
INNYCH ZASAD

MAGAZYNOWANIA

' TAKICH JAK FI-FO, LI-FO

ITP.

W PRZYPADKU WARZYW
| OWOCOW SWIEZYCH,
KTORE NIE MAJA TERMINU
PRZYDATNOSC]
NAJWAZNIEJSZA JEST
OCENAORGANOLEPTYCZNA.




SPOSOBY ZINAKOWANIA SRODKOW SPOZYWGLZYCH X

PODCZAS PRZECHOWYWANIA

] ORYGINALNE OZNAKOWANIE PRODUCENTA - ETYKIETY.

2 OZNACZENIE DATA PRZYDATNOSCI PO WYJECIU Z OPAKOWANIA ZBIORCZEGO
("CENOWKI”, NAPIS MARKEREM).

J OZNAKOWANIE PRODUKTU, KTORY PO OTWARCIU MOZE BYC
PRZECHOWYWANY PRZEZ OKRESLONY CZAS.

OZNAKOWANIE PRODUKTOW PAKOWNYCH WE WEASNYM ZAKRESIE W VACUM LUB
4 TRADYCYJNE OPAKOWANIE W CELU ZAMROZENIA LUB PRZECHOWYWANIA
W WARUNKACH CHLODNICZYCH.



OZNAGCZENIE
DAT
PRZYDATNOSCI
PO WYJEGIU
L OPAKOWANIA
IBIORCGLZEGO
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ORGANIZACJA MIEJSCA ROZDZIALU | PAKOWANIA

PRODUKTOW

USUNAC Z POMIESZCZENIA ZBEDNE PRZEDMIOTY.

Dokonac¢ czyszczenia powierzchni podtég oraz powierzchni
i wyposazenia, ktore bedzie wykorzystywane.

Zapewni¢ warunki do mycia dtoni lub przygotowac¢ rekawiczki jednorazowe
dla pracownikoéow.

Sprawdzi¢ stan zdrowotny pracownikow.

Nie umieszczaé opakowanych srodkéow spozywczych oraz materiatow
jednorazowych bezposrednio na podtodze.

* Dgzy¢é do operowania wytacznie szczelnie zakrytymi srodkami spozywczymi
(petne opakowania). Unika¢ krojenia, dotykania srodkéw spozywczych.



ORGANIZACIA MIEJSCA ROZDZIALU | PAKOWANIA
PRODUKTOW C.D.

» NIE POZOSTAWIAC ODKRYTYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH.

+ Srodki spozywcze wymagajagce warunkéw chtodniczych wyjmowaé z tych
urzgdzen bezposrednio przed rozpoczeciem rozdziatu
i niezwtocznie po przepakowaniu wydac¢ odbiorcom lub umiescic¢
w urzagdzeniu chtodniczym.

« Sprawdzi¢ czystosé stotow wykorzystywanych podczas rozdziatu
| pakowania.

« Sprawdzi¢ czystos¢é opakowan, w ktérych umieszcza sie srodki spozywcze.
Nie stosowacé¢ do tego celu opakowan po innych srodkach spozywczych,
srodkach czystosci itp.

- Do pakowania zywnosci stosowac¢ wytgcznie materiaty dopuszczone do
kontaktu z zywnoscis.

« Ograniczyc¢ ilos¢ prywatnych przedmiotéow w miejscu rozdziatu

i pakowania produktow.



ORGANIZACJA MIEJSCA ROZDZIALU | PAKOWANIA &

PRODUKTOW C.D.

- ABY PROWADZIC ROZDZIAL | PAKOWANIE MIESA NALEZY SPELNIC OKRESLONE
WARUNKI. PREFEROWANE PRODUKTY SZCZELNIE PAKOWANE (VACUM,
ATMOSFERA ZMODYFIKOWANA).

 Mieso w tradycyjnych opakowaniach (skrzynki, zwykte worki foliowe) nalezy
przekazywac¢ do obiektow realizujgcych produkcje gastronomicznj.

* Przy obrocie jajami konieczne zachowanie najwyzszych standardow higieny
(rekawiczki, mycie i dezynfekcja dtoni oraz wykorzystywanych powierzchni.
Nalezy usuwacé zanieczyszczone jaja oraz jaja z uszkodzong skorupka.



OBROT ZAPAKOWANYMI SRODKAMI
SPOZYWCZYMI BEZ INGERENCII

W PRODUKT - NA CO ZWROCIC UWAGE

- Posiadanie decyzji PIS.

« Zapewnienie higieny osobistej i mozliwosci umycia
i dezynfekcji dtoni (preparaty do dezynfekciji i rekawiczki).

* Personel z orzeczeniami do celéw sanitarno-epidemiologicznych

« Zapewnienie czystosci miejsca wykonywania czynnosci (usuniecie
zbednych przedmiotdow, usuniecie substancji i materiatow mogacych
zagrozié zywnosci).

- Zapewhnienie miejsca na produkt przed i po rozdziale.

« Zapewnienie wtasciwych warunkéw temperaturowych.

- Szybka dystrybucja.




OBROT ZAPAKOWANYMI SRODKAMI
SPOZYWCZYMI BEZ INGERENCII

W PRODUKT - NA CO ZWROCIC UWAGE

DODATKOWO:
 Posiadanie decyzji PIS na obrét odkrytymi srodkami spozywczymi.

* Tylko osoby z orzeczeniami do celéw sanitarno-epidemiologicznych.
* Miejsce do mycia wykorzystywanego sprzetu.

« Zapewnienie warunkow do mycia i dezynfekcji wykorzystywanych
powierzchni.
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SZKODLIWYCH MIKROORGANIZMOW:

DOSTEP DOSTEP ODPOWIEDNIA DOSTEP
DO DO TLENU TEMPERATURA
POZYWKI (OD 6 DO 63 DO WODY

C)




\
PRZEBIEG WZORCOWEGO ZABIEGU MYCI k
| dezynfekeji

CZYSZCZENIE PLUKANIE MYCIE
WSTEPNE WSTEPNE ZASADNICZE
PLUKANIE DEZYNFEKCIA PLUKANIE
POSREDNIE KONCOWE

OSUSZANIE



oaégNE ZASADY STOSOWANIA
SRODKOW CZYSTOSCI

NIE STOSOWAG w : NIE UMIESZCZAC
, ; NIE MIESZAC SRODKOW , , ,
PRODUKTOW, KTORE 07vSTO 0! SRODKOW CZYSTOSCI
NIE SA JEDNOZNACZNIE POMIEDZY SRODKAM|
0ZNAKOWANE SPOZYWCZYMI

, STOSOWAC SRODKI = ,
KONTROLOWAC OCHRONY OSOBISTE] NIE PRZELEWAC SRODKOW

DZIALANIE URZADZEN CZYSTOSCI DO OPAKOWAN PO
DOZUJACYCH IYWNOSCI LUB DO NACZYN

STOSOWANYCH

NIE STOSOWAC W PRODUKCJI | DYSTRYBUC)!

NIEZNANYCH SRODKOW
CZYSTOSCI




N\
ZASADY STOSOWANIA SPRZETU i materiatow

w zabiegach mycia i dezynfekeji

J STOSUJ ZAWSZE CZYSTY SPRZET PORZADKOWY.

Z DOKLADNIE MYJ | PLUCZ PO KAZDYM UZYCIU SCIERKI, GABKI, DRUCIAKI, MOPY.

2 KONTROLUJ STAN TECHNICZNY MATERIALOW | SPRZETU, W PRZYPADKU STWIERDZENIA
UWAG USUN MATERIALY DO KOSZA

4 NIE POZOSTAWIAJ GABEK, SCIEREK | DRUCIAKOW W DOLNEJ CZESCI ZLEWOZMYWAKA,
MOPOW W WIADRZE LUB MOPOWO?ZIE.

5 GABKI | SCIERKI PO UZYCIU | WYPLUKANIU DOKLADNIE WYCISNIJ | POZOSTAW W
SUCHYM I CZYSTYM MIEJSCU.

6 NIEPOZOSTAWIAJ SCIEREK, GABEK | MOPOW NIE OCZYSZCZONYCH.

/ KONTROLUJ CzYSTOSE SPRZETU PRZED KAZDYM UZYCIEM.



BLEDY PODCZAS ZABIEGOW

MYCIA 1 dezynfekeji

STOSOWANIE
NIEWLASCIWYCH SRODKOW
CZYSTOSCI I NIE
STOSOWANIE SIE DO ZASAD
ICH STOSOWANIA

STOSOWANIE BRUDNEGO
SPRZETU
PORZADKOWEGD

PRZEDOZOWANIE SRODKOW
CZYSTOSCI LUB
NIEWLASCIWE ICH
STOSOWANIE

MIESZANIE SRODKOW
CIYSTOSCH

IMIANA KOLEJNOSCI
ETAPOW MYCIA
| DEZYNFEKCJI LUB
POMINIECIE WYBRANYCH
ETAPOW

STOSOWANIE BRUDNYCH
PLYNOW ROBOCZYCH




HIGIENA
OSOBISTA PERSONELU







przed przystgpieniem
do pracy

kichanie, kastanie

Zzmiana charakteru
pracy

przerwy w pracy

uscisk dtoni

dotykanie wtoséw

kontakt z
powierzchniami brudnymi

przed opuszczeniem
stanowiska pracy

OKOLICZNOSCI MYCIA DLONI:

korzystanie
z toalety

telefon



CZESCI DEONI NARAZONE
NA ZANIECZYSZCZENIE:
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ZAKAZY OBOWIAZUJACE PRZY OBROCIE

IYWNOSCIA

* palenie,

* Zucie gumy,

 jedzenie w czasie pracy,

- wykonywanie niehigienicznych czynnosci,

* uzywanie chusteczek wielokrotnego uzytku,

 sktadowanie osobistych przedmiotow w strefie
produkcyjnej,

* kichanie,

 kastanie,

* plucie.




REKAWICZKI JEDNORAZOWE NIE SA
CUDOWNYM PRZEDMIOTEM, KTORY SAM W
SOBIE GWARANTUJE NAJWYZSZY POZIOM

HIGIENY Z JAKIM SA KOJARZONE.

BRAK SWIADOMOSCI PRACOWNI.KC')W /,/,f,t,l
CO DO ICH STOSOWANIA MOZE «s{';:;.',','l'

SPOWODOWAC, ZE STANA SIE
OGROMNYM ZAGROZENIE.



PYTANIA




DZIEKUJE
ZA UWAGE




